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ARMBRUSTERGASSE

Steh- Cocktailbuffet

Aus unserer Erfahrung variieren die Preise je nach Grof3e der Gesellschaft, Auswahl und
Saison zwischen € 15,00 und € 24,00 zuziiglich Getrankekonsumation und Steuern.

Wahlen Sie aus dem nachstehenden Angebot, jene Speisen aus, die Sie gerne hatten.
Sodann erstellen wir gerne fiir Sie ein moglichst exaktes Preisoffert.

CANAPES:
Rustikal:

Schmalz

Friihlingskase

Liptauer

Schnittlauch /Stk. € 0,70

Standard:

Ei mit Speck

Tiroler Schinken mit Kren

Thunfisch

Hiihnerleber

Ei mit Matjes /Stk. € 1,00

Exklusiv:
Lachs mit Oberskren
Roastbeef
Beinschinken
Beef Tartar
Prosciutto /Stk. € 1,60
CROSTINI:

Wahlweise mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Krautern /Stk. € 1,80
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VORSPEISEN, KALT UND WARM:
(die nachstehenden Speisen kdnnen ohne Besteck gegessen werden)

Mozzarellaspiefie

Prosciutto mit Grissini

Ital. Cacciatore mit Grana
Faschierte Kugeln
Gemiisespiefie

Scampispiefde

Spiefde vom Rindslungenbraten
Gebackene Zucchini
Riesengarnelen im Blatterteig
Sacherwiirstel im Blatterteig
Gebackene Hiithnerkeulen, ausgelost
Gebackenes Gemiise

DAZU PASSENDE SAUCEN:

Partysauce
Thailandische Sauce
Zwiebel mit Senf
American Sauce
Schnittlauchsauce
Sauce Tartar
Knoblauchsauce
Ajvar Sauce

Chilli Sauce
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HAUPTSPEISEN:
(die nachstehenden Speisen werden nur mit der Gabel gegessen)

Schweinsbratwiirstel mit Sauerkraut

Orig. Miinchner Weifdwurst mit Honigsenf
Scampi mit Reis

Scampigrostl

Kalbsbeuschel mit Serviettenknédel
Kalbsgulasch mit Nockerl

Szegediner Gulasch mit Salzkartoffeln
Rindsgeschnetzeltes mit Reis

Kleine Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat
Faschierte Laibchen mit Kartoffelptiree
Blutwurstgrostl mit Sauerkraut
Kartoffelgulasch

Grostel von Eierschwammerln

Gebackene Hiihnerleber mit Mayonaisesalat
Gebratene Hithnerbruststreifen auf Blattsalat, Croutons u. Parmesan

KASE:

KisespiefRe aus Italien, Frankreich, Schweiz und Osterreich

NACHSPEISEN:

Petit Fours (ab 100 Stiick)
Mousse au Chocolat
Zimmermann’s Hauscreme
Bayrische Creme

Weifdes Mousse auf Fruchtspiegel

Nachdem all unsere Speisen aus einer Kiiche stammen, konnen Sie dariiber hinaus auch
gerne aus unserem Heurigen Angebot wahlen.
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Stehbuffet mit Fingerfood:

Rustikale Brotchen

Kleine Wiener Schnitzel auf Kartoffelsalat
Niirnberger Bratwiirstel auf Sauerkraut
Faschierte Kugerln auf Kartoffelsalat
Kleine Hithnerspiefde
Mozzarellaspiefsche

Scampispiefe

Verschiedene Saucen

Petit Fours

Preis: € 21,00 pro Person zzgl. Mwst

Italienisches Stehbuffet:

Hausgemachtes Weifsbrot, Ciabattabrot und Grissini
Gemischte Antipasti

Prosciutto

Mortadella

Cacciatore

Grana

Penne Arrabiata

Lammspiefdchen mit Rosmarin

Gemischte Fischspief3e

Petit Fours

Preis: € 23,00 pro Person zzgl. Mwst

Cocktailbuffet:

Gebackene Kaseknopfe
Verschiedene Canapes:
rustikal: Schmalz, Friihlingskase, Liptauer, Schnittlauch
standard: Ei mit Speck, Tiroler Schinken mit Kren, Thunfisch, Hithnerleber
exklusiv: Lachs mit Oberskren, Roastbeef, Beinschinken, Beef Tartare,
Prosciutto
Sacherwiirstel im Blatterteig
Schinkenkipferl
Kasespiefde
Petitfours

Preis: € 19,00 pro Person zzgl. Mwst

Cocktailbuffet klein:
Geb. Kdseknopfe und verschiedene Canapes Preis € 8,60 pro Person zzgl. Mwst

Getranke: werden nach tatsachlichem Verbrauch verrechnet



